Studiu de caz:
Fabrica de magiun de la Topoloveni
Un brand roméanesc de succes

Fabrica de Magiun de la
Topoloveni, un simbol al traditiei si
inovatiei romanesti, a devenit un
exemplu de succes in industria
alimentara. Cu o istorie de peste un
secol, aceasta fabrica a reusit sa isi
consolideze  pozitia pe piata
internationala prin produse de
calitate superioara si recunoastere
oficiala.

Context istoric si
recunoastere europeana

Fabrica de magiun de la
Topoloveni, situatd in judetul Arges, la 20 de kilometri de Pitesti si 97 de kilometri de
Bucuresti, are o traditie de peste un secol, fiind infiintatd in 1914 sub denumirea de
"Cooperativa din Topoloveni". A fost prima fabricd de acest gen din Romania, specializata in
producerea magiunului din prune si alte fructe.

In urma declinului economic de dupa Revolutia din 1989, fabrica a fost readusi la viati
in 2001, cand Bibiana Stanciulov, impreuna cu fiica sa, Diana, a cumpdrat sectia de magiun si
alcool cu 275.000 de lei. Procesul de redresare a fost dificil, implicand gasirea de personal,
obtinerea finantarilor si asigurarea surselor de materie prima. Dupa un an de munca intensa, in
2002, utilajele au fost repornite, iar prima productie a fabricii a fost de 200 de tone de magiun.

in 2011, magiunul de Topoloveni a devenit primul produs romanesc cu Indicatie
Geografica Protejata la nivel european, fiind recunoscut pentru autenticitatea, traditia, istoria,
aria geograficd, reputatia si calitatile sale exceptionale. Acest statut plaseazd magiunul de prune
de Topoloveni in gama premium a pietei produselor conservate din Uniunea Europeana.

Recunoasterea europeana a avut un impact semnificativ asupra brandului, deschizand
usa citre pietele internationale. Incepand din 2019, magiunul de Topoloveni este o marca
protejatd si in Japonia, Statele Unite si Canada, fiind promovat la targuri internationale si
exportat in tari din intreaga lume.

Procesul de productie si calitatea produsului
Magiunul de Topoloveni este realizat fara zahar addugat sau conservanti, folosind doar

prune atent selectionate, netratate cu pesticide. Acestea sunt achizitionate din regiuni precum
Arges, Olt si Sibiu, iar loturile sunt analizate riguros pentru a asigura calitatea.



Procesul de productie implica
spalarea si eliminarea samburilor,
urmata de tocarea prunelor. Acestea
sunt apoi gatite timp de 8-10 ore in
cazane bain-marie, la o temperatura
controlatd de maximum 68°C.
Aceasta metoda de  preparare
pastreaza vitaminele, mineralele si
fitonutrientii naturali ai fructelor,
oferind magiunului o capacitate
antioxidanta extraordinara. Pentru un
kilogram de magiun sunt necesare
minimum cinci kilograme de prune.

Datorita acestei metode de productie, magiunul de Topoloveni a obtinut numeroase
premii internationale si este incadrat in categoria A a sistemului Nutri-Score, destinata
alimentelor cu cel mai ridicat continut nutritiv.

Extinderea afacerii si promovarea internationala

Cu sprijinul fondurilor europene, fabrica a reusit sa isi promoveze produsele la nivel
global. In prezent, 5% din productia de magiun este exportati in tiri precum Spania, Elvetia
si Coreea de Sud. In 2023, magiunul a fost promovat in Grecia, Vietnam si Emiratele Arabe
Unite.

Un aspect distinctiv al fabricii este inovarea in domeniul productiei de dulceata fara
zahar adaugat. Sonimpex Topoloveni detine un brevet international pentru utilizarea sucului
natural de mar in locul siropului de zahar, reducand astfel riscurile asociate consumului
ridicat de zahar si oferind un produs mai sandtos consumatorilor.

Povestea fondatoarei: Bibiana Stanciulov

Bibiana Stanciulov, sociolog de profesie si fost om de radio, si-a Tnceput cariera in
afaceri imediat dupa 1989. Confruntandu-se cu dificultati financiare ca vdduva si mama
singura, a decis sa isi infiinteze propria companie. ,,Am lucrat ca reporter si realizator de
emisiuni la Radio Romania, dar salariul de ziarist la stat era insuficient pentru a intretine doua
persoane — pe fiica mea si pe mine. M-am decis sa fac altceva si mi-am deschis o societate cu
raspundere limitata”, spune ea.

Prin perseverenta si viziune, a
transformat fabrica de magiun de la
Topoloveni ntr-un brand de succes,
recunoscut la nivel international. Datorita
eforturilor sale, Sonimpex Topoloveni a
devenit furnizor oficial al Casei Regale a
Romaéniei i unul dintre cele mai
prestigioase  branduri alimentare din
Romania.




Concluzie

Fabrica de Magiun de la Topoloveni este un exemplu de succes in industria alimentara
romaneasca, demonstrand ca traditia si inovatia pot coexista armonios. De la o afacere aproape
pierduta, datoritd viziunii si determindrii Bibianei Stanciulov, magiunul de Topoloveni a
devenit un brand international, recunoscut pentru calitatea si autenticitatea sa.

Succesul acestui produs este rezultatul unei combinatii intre respectarea metodelor
traditionale de productie si adaptarea la cerintele internationale de calitate si sigurantd
alimentara. Recunoasterea sa ca Indicatie Geografica Protejatd si extinderea pe pietele
internationale sunt dovezi ale valorii pe care acest produs o aduce industriei alimentare
romanesti.

Pe langa calitatea sa deosebitd, magiunul de Topoloveni demonstreaza importanta
protejarii produselor autentice romanesti pe plan mondial si a sustinerii antreprenorilor locali
care contribuie la promovarea traditiilor gastronomice ale Romaéaniei. Prin inovatie,
perseverentd si sprijin european, acest brand continud sd isi consolideze pozitia pe piata
internationala, ducand mai departe o mostenire de peste un secol.

Se cere:

1. Ce factori au determinat-o pe Bibiana Stanciulov sa investeasca in revitalizarea
fabricii de magiun de la Topoloveni?

2. Care este impactul certificarii europene asupra pietei si a vanzarilor produsului?

3. Cu ce provocdri se confruntd brandul Magiun de Topoloveni pe piata interna si
internationala?

4. Ce strategii a implementat Sonimpex Topoloveni pentru a-si consolida pozitia pe
piatd si a-si extinde prezenta globala?

Prelucrat si adaptat din: https://adevarul.ro/stiri-locale/pitesti/cum-se-fabrica-magiunul-de-
topoloveni-primul-2221056.html

https://www.magiun-
sonimpex.ro/?gad_source=1&qclid=Cj0KCQiAwOe8BhCCARISAGKeD561BBojdhucrhv7
WJbsF1UodU1- fd60OpFaUfIPiByWVYFh8PgencQaAlggEALW wcB
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https://hotnews.ro/magiunul-de-topoloveni-primul-produs-traditional-romnesc-recunoscut-
de-ue-eliminat-de-pe-rafturile-metro-i-am-dat-n-judecata-voiau-sa-ne-ia-borcanul-cu-95-lei-
Si-1-pu-911446

https://www.dailybusiness.ro/stiri-interne/magiun-de-topoloveni-
425816/?uord=JW0aJzGIhAETUB%3DzPKkEeipnzniJriTI7JO7]WKEzJzGmsTJHVnCtOE2G
pX3ZMmCNwtDJIHh2BOoM601B2nSIwRV8tPX2fvUcDzVNrjTktJOz6W-

Q HWe%3DIAEQJFG3/kesl2nzyS5%3D
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